
 

 

InVINcible wijnkaart 
 

	
	

Witte	wijnen 

	
 

  

Companhia del vinhos Invencível, número um , Douro (🍇 moscatel) € 40 

Bodegas Jiménez, Utiel - Requena ’23 (🍇 tardana) € 50 

Cap Maritime, Cape South Coast ’23 (🍇 chardonnay) € 50 

I Vini di Jacopo, Friuli Colli Orientali ‘24 (🍇sauvignon blanc) € 55 

Dr. Burklin-Wolf, VDP Gutswein, Pfalz ’23 (🍇 riesling) € 55 

Goldmine, Boekenhoutskloof, Western cape ’24 (🍇 chardonnay, semillon) € 60 

Pieropan, Soave Classico ’24 (🍇 garganega) € 60 

Fefiñas, Rias Baixas ’23 (🍇 albariño) € 60 

Markus Molitor, Einstern, Mosel ‘22 (🍇 pinot blanc) € 60 

1979 Kallos, Retsina, Phos (🍇 assyrtiko) € 60 

Bercher	“SE”,	rosé,	Burkheim	’22	(🍇 spätburgunder) €	68 

Mount	Horrocks,	Clare	Valley	’24	(🍇 semillon) €	70 

Meyer	Näkel,	Illusion	blanc	de	noir,	Ahr	’24	(🍇 spätburgunder) €	70 

Cartology	by	Alheit,	Hermanus	‘23	(🍇 chenin	blanc/	semillon)	 €	75	

Jules	Desjourneys,	Beaujolais	villages	’20	(🍇 chardonnay) €	80 

Calera,	Central	Coast,	California	’22	(🍇 chardonnay) €	80 

Bercher,	Feuerberg	GG,	Burkheim	’19	(🍇 weißburgunder) €	84 

Domaine	Sylvain	Cathiard	&	fils	,	Bourgogne	‘23	(🍇 aligoté)	 €	84 

Companhia	del	vinhos	Invencível,	The	Invincible,	Douro	(🍇 blend	of	10	
varieties) 

€	88 

La	Taille	aux	Loups,	Close	de	Mosny,	Montlouis	sur	Loire	’21	
(🍇	chenin	blanc) 

€	90 



 

 

Thymiopoulos,	blanc	de	côteaux,	Naoussa	’23	(🍇 assyrtiko) €	90 

Alheit	‘Fire	by	Night’,	Paardeberg	Swartland	’24	(🍇	chenin	blanc) €	90 

Clos	Saint	Jean,	Châteauneuf-du-Pape	blanc	’24	(	🍇grenache	blanc) €	90 

Boekenhoutskloof,	Franschhoek	SA	‘22	(🍇	semillon) €	90 

Lourens	‘Skuinskap	Steen’,	Piekenierskloof	‘22	(🍇	chenin	blanc) €	90 

Günter	Steinmetz	‘piesporter	Treppchen’	GG	’23	(🍇 riesling) €	90 

Domaine	Weinbach	Faller,	Vin	d’Alsace	’16	(🍇 muscat) €	90 

Sylvain	Jacquot,	caveau	du	val	de	l’amour,	Côtes	du	Jura	‘’20	(🍇chardonnay,	
savagnin) 

€	90 

Domaine	Pierre	Girardin,	Éclat	de	calcaire,	VDF	’23	(🍇 chardonnay) €	92 

Knipser	***		Pfalz	’20	(🍇 chardonnay) €	94 

Bergdolt	‘Mandelberg’	GG,	Pfalz	‘23	(🍇	weissburgunder) €	94 

Dr	Crusius	‘Kupfergrube’	GG,	Nahe	’19	(🍇 riesling) €	94 

Spottswoode,	Napa	Valley	’22	(🍇 sauvignon	blanc) €	95 

Alheit	‘Nautical	Dawn’,	Stellenbosch	’23	(🍇	chenin	blanc) €	95 

Pieropan,	La	Rocca,	Soave	classico	’23	(🍇 garganega) €	95 

Juliusspital,	Würzburger	stein,	GG	‘	15	(🍇riesling) €	100 

Arnaud	Baillot,	Côtes	du	Jura	‘22	(🍇	savagnin) €	102 

Fritz	Haag	‘Juffer-Sonnenuhr’	GG,	Mosel	’23	(🍇	riesling) €	105 

Clos	Mogador,	Nelin,	Priorat	’21	(🍇 grenache	blanc,	macabeu) €	105 

Dr	Loosen,	Wehlener	Sonnenuhr,	kabinett	’18	(🍇 riesling) €	110 

Knipser,	Mandelpfad,	GG,	Pfalz	’18	(🍇 riesling) €	110 

Domaine	Pierre	Girardin,	La	petite	montagne,	VDF	Jura	’23	(🍇 chardonnay) €	112 

Jules	Desjourneys,	Mâcon-Fuissé	‘18	(🍇	chardonnay) €	114 

Domaine	de	Cristia,	Châteauneuf-du-pape	’23	(🍇 grenache	blanc) €	115 

Dönnhoff	‘Krötenpfuhl’	GG,	Nahe	’20	(🍇 riesling) €	120 



 

 

Domaine	Weinbach	Faller,	Les	Caracoles,	Vin	d’Alsace	’22	(🍇 pinot	gris) €	120 

Ronco	del	Gnemiz	‘Sol’,	Friuli	Colli	Orientali	‘21	(🍇	sauvignon	blanc) €	120 

Ronco	del	Gnemiz	‘Buri	Bellaria’,	Friuli	Colli	Orientali	‘21	(🍇	friulano) €	120 

Friedrich	Becker	‘Mineral’,	Pfalz	‘19	(🍇	chardonnay) €	125 

Prinz	‘Jungfer’	GG,	Rheingau	‘20	(🍇	riesling) €	125 

La	Monacesca	“criptico”,	Marche	’17	(	🍇verdicchio) €	126 

Peter	Jakob	Kühn	‘Doosberg’	GG,	Rheingau	‘20	(🍇	riesling) €	130 

Alheit	‘Magnetic	North’,	Citrusdal	’23	(🍇 chenin	blanc) €	130 

Kallstadter	Saumagen	‘R’,	Pfalz	‘17	(🍇	riesling	spätlese	trocken) €	130 

Ökonomierat	Rebholz	‘Mandelberg’	GG,	Pfalz	’14	(🍇 Weißburgunder) €	135 

Miani,	Colli	Orientali	del	Friuli	‘22	(	🍇	chardonnay) €	135 

Trimbach	‘Schlossberg’	Grand	Cru,	Alsace	‘21	(🍇	riesling) €	135 

Alheit	‘Huilkrans’,	Citrusdal	Mountain	’22	(🍇	chenin	blanc) €	135 

Müller-Catoir	‘Im	Breumel’	GG,	Pfalz	‘16	(🍇	riesling) €	135 

Domaine	Weinbach	‘Furstentum	Grand	Cru’,	Kayserberg,	Alsace	‘22		
(🍇	gewürztraminer) 

€	140 

Alheit	‘La	Colline’,	Franschhoek	’17	(🍇 semillon) €	140 

Miani	‘la	Mont	di	Zuc’,	Friuli	Colli	Orientali	‘22	(🍇	malvasia) €	140 

Miani	‘Casa	Rossa’,	Colli	Orientali	del	Friuli	‘21	(🍇	sauvignon	blanc) €	140 

Musar,	Bekaa	valley,	Libanon	’09	(🍇 chardonnay	-	semillon) €	140 

Jules	Desjourneys,	Pouilly-Loché	’21	(🍇 chardonnay) €	140 

Keller	‘Feuervogel’,	Rheinhessen	‘22	(🍇	sylvaner) €	145 

Miani	‘Bianco’,	Colli	Orientali	del	Friuli	‘21	(🍇	friulano-	malvasia	-	ribolla) €	145 

Stéphane	Montez,	La	grillette,	Condrieu	’22	(🍇 viognier) €	160 

Graci	‘Muganazzi’,	Etna	Bianco	-	Sicilia	‘19	(🍇	carricante) €	165 

Franco	Lourens	‘Skuinskap	Steen’,	Piekenierskloof	‘22	(🍇	chenin	blanc)	
MAGNUM 

€	180 



 

 

Dr	Crusius	‘Kupfergrube’	GG,	Nahe	’19	(🍇	riesling)	MAGNUM €	188 

San	Lorenzo	‘Il	San	Lorenzo’,	Marche	‘09	(🍇	verdicchio) €	190 

Bénédicte	&	Stéphane	Tissot	‘La	Vasée’	savagnin	‘dévoilé’,	Arbois	‘16	 €	197 

Peyre	Rose	‘Oro’,	Coteaux	du	Languedoc	‘11	  €	198 

Hans	Wirsching,	Iphöfer	Julius-Echter-Berg	GG	‘19	(🍇	sylvaner)	MAGNUM €	204 

Domaine	de	l’Arlot	‘Clos	de	l’Arlot’	1er	cru,	Nuits	Saint	Georges		
’11/’15	(🍇	chardonnay) 

€	208 

Keller	‘Oberer	Hubacker’	monopol	GG,	Rheinhessen	‘22	(🍇	riesling) €	210 

Bénédicte	&	Stéphane	Tissot,	Château-Chalon	‘16	(🍇	savagnin) €	220 

Domaine	Pierre	Girardin,	Meursault	Limozin	’23	(🍇 chardonnay) €	235 

Benoit	Ente,	Puligny	Montrachet	’22	(🍇 chardonnay) €	270 

Chateau	de	Beaucastel	vieilles	vignes,	Châteauneuf-du-pape	’04	 
(🍇roussanne) 

€	285 

Henri	Boillot	‘Les	perrières’,	Puligny	-	Montrachet	’22	(🍇 chardonnay) €	300 

Benoit	Ente	‘	Les	Houillères’	Chassagne	Montrachet	’22	(🍇 chardonnay) €	300 

Domaine	Pierre	Girardin,	Corton	Charlemagne	Grand	cru	’22	(🍇 chardonnay)	 €	400 

Jean-Louis	Chave,	Hermitage	’10	(🍇	marsanne	-	roussanne) €	490 

Thomas	Morey,	Chassagne-Montrachet	(🍇	chardonnay)	MAGNUM €	530 

Peyre	Rose	‘Oro’,	Coteaux	du	Languedoc	‘04	MAGNUM €	590 

  

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

 



 

 

Champagnes 
  

R.	Faivre,	extra	brut,	‘Les	reflets	du	clocher’ €	90 

Egly	Ouriet,	Les	Vignes	de	Vrigny,	premier	cru €	170 

Egly	Ouriet,	Grand	cru,	extra	brut,	assemblages	‘19 €	210 

Piper	Heidsieck	‘Rare’	2008 €	338 

Philipponat	Clos	des	Goisses	‘11 €	340 

  

Zoet  

  

Julian	Haart,	Wintricher	Herrgott	kabinett	’20	(🍇	riesling,	halfzoet) €	70 

Joh	Jos	Prüm,	Wehlener	Sonnenuhr	spätlese,	Mosel	‘18	(🍇	riesling,	halfzoet) €	90 

Keller	‘Limestone’,	Rheinhessen	’21	-	‘22	(	🍇riesling	Kabinett) €	90 

Egon	Müller	‘Wiltinger	braune	Kupp’	kabinett,	Mosel	‘21	(🍇	riesling,	licht	zoet) €	125 

Weinbach	cuvée	Ste.	Catherine,	Schlossberg	Alsace	‘09	(🍇	riesling,	halfzoet) €	125 

Port	Fonseca,	vintage	2000 €	150 

Joh	Jos	Prüm,	Graacher	Himmelreich	auslese	Goldkapsel,	Mosel	‘11		
(🍇	riesling) 

€	180 

  

  
 
 
 
 
 

  

  

  



 

 

  

  

  

Rode	wijnen  

  

Domaine	Vincent	Paris,	Sélection,	Vin	de	pays	’24	(🍇 syrah) €	50 

Kyperounda	winery,	Cyprus	’21	(🍇 cabernet	sauvignon) €	55 

Pedroncelli,	Mother	Clone,	Dry	Creek	valley,		Sonoma	’22	(🍇 zinfandel) €	60 

Izadi	Selección	Riserva,	Rioja	‘20	(🍇 tempranillo)	 €	60	

Domaine	d’Auphilac,	Montpeyroux	‘20	(🍇	carignan	-	mouvèdre) €	63 

August	Kesseler,	The	daily	august,	Rheingau	’23	(🍇 pinot	noir) €	65 

Foradori,	Lezèr,	Trentino	Dolomiti’	24	(🍇 teroldego,	schiava) €	65 

Boekenhoutskloof,	‘The	chocolate	Block’	’23	(🍇 syrah) €	68 

Miguel	Merino,	Viñas	Jóvenes,	Rioja	Alta	’22	(🍇 tempranillo) €	70 

Cogno,	Montegrilli,	Langhe	’20	(🍇 Nebbiolo) €	72 

Franco	Lourens	‘Lua	Ilse’,	Piekenierskloof		’23	(🍇 grenache)	 €	73 

Domaine	Anita,	Tres	vieille	vignes	“en	caves”,	Moulin-à-Vent	‘24	(🍇 gamay)	 €	75			

Domaine	Vincent	Paris,	Granit	“30”,	Cornas	’23	(🍇 syrah) €	75 

Cogno,	Bricco	dei	Merli,	Barbera	d’alba,	Piemonte	’19	(🍇 barbera) €	77 

Jules	Desjourneys,	L’éphémère,	Moulin-à-Vent	‘22	(🍇 gamay) €	80 

Jules	Desjourneys,	Songe,	Vin	de	France	’22	(🍇 pinot	noir) €	80 

Companhia	del	vinhos	Invencível,	Invincible,	Douro	(🍇 touriga	nacional) €	85 

Alheit/Fogwell,	Western	Cape	’24	(🍇 syrah) €	88 

August	Kesseler,	Assmannshausen,	Rheingau	’23		(🍇 pinot	noir) €	88 

La	Bouïssiere	‘la	Font	de	Tonin’,	Gigondas	‘22	(🍇	mouvèdre	-	grenache) €	90 

Clos	Saint	Jean,	Châteauneuf-du-pape	’23	(🍇 grenache) €	94 



 

 

Cogno,	Cascina	nuova,	Barolo,	Piemonte	’19	(🍇 nebbiolo) €	96 

Domaine	Lapierre,	cuvée	Marcel	Lapierre	’24	(🍇 gamay) €	99 

Boekenhoutskloof,	Franschhoek	’23	(🍇	cabernet	sauvignon) €	100 

Cogno,	Bordini,	Barbaresco,	Piemonte	’18	(🍇 nebbiolo) €	110 

Domaine	de	la	Butte	‘Mi-Pente’,	Bourgueil	‘21	(🍇	cabernet	franc) €	110 

Domaine	des	Tours,	Côte	du	Rhône	’19	(🍇 grenache) €	115 

Kranz	‘Kalmit’	GG,	Pfalz	‘21	(🍇	spätburgunder) €	116 

Xavier	Copel,	Ribera	del	Duero	’18	(🍇 tempranillo) €	125 

Bercher,	Burkheimer	Feuerberg	Kesselberg	GG,	Baden	‘22	
(🍇	spätburgunder) 

€	125 

Crissante,	La	Morra,	Barolo,	Piemonte	‘20	(🍇	nebbiolo)	 €	125	

Domaine	du	Pegau,	cuvée	réservée,	Châteauneuf-du-pape	’22	(🍇 grenache)	 €	125 

Knipser	‘Kirschgarten’	GG,	Pfalz	‘18	(🍇 spätburgunder)	 €	128	

Bercher	Feuerberg,	Erste	Lagen,	Baden	’11	(🍇 spätburgunder) €	130 

Porseleinberg,	Swartland	‘19	(🍇	syrah)	  €	133 

Casa	Castillo	‘Las	Gravas’,	Jumilla	‘21	(🍇	monastrell	-	garnacha) €	135 

Sadie	Family	‘Pofadder’,	Swartland	‘23	(🍇	cinsault) €	138 

Lapierre,	Morgon	’23	(🍇	gamay)	MAGNUM €	140 

Clos	de	la	Roilette,	Fleurie	cuvée	tardive	‘22	(🍇	gamay)	MAGNUM €	140 

Domaine	d’Auphilac,	‘Le	Carignan’	Montpeyroux	‘20	(🍇	carignan)	
MAGNUM 

€	140 

Produttori	del	Barbaresco,	Ovello	‘19,	Piemonte	(🍇nebbiolo)	 €	149	

Porseleinberg,	Swartland	’15	(🍇 syrah)	  €	149 

Schlör,	‘R’,	Fyerst	1476,	Baden	‘20	(🍇	schwarzriesling)	 €	150 

Stéphane	Montez,	Cornas	’22	(🍇 syrah) €	150 

Domaine	Elvio	Cogno,	Ravera,	Barolo	‘	14	(🍇 nebbiolo) €	151 



 

 

Domaine	Arnaud	Baillot,	Pommard,	Bourgogne	’22	(🍇 pinot	noir) €	152 

Calendal,	Côtes	du	Rhône	’23	(🍇	grenache)	MAGNUM €	155 

Peyre	Rose	‘les	Cistes’,	Coteaux	du	Languedoc		’13/	‘15	(	🍇grenache) €	168 

Peyre	Rose	‘Belle	Léone’,	Coteaux	du	Languedoc	’13/	’15	(🍇 grenache) €	168 

Domaine	Arnaud	Baillot,	Gevrey-Chambertain	’22	(🍇 pinot	noir) €	175 

Domaine	de	Trévallon,	Alpilles	’22	(🍇 syrah/	cabernet	sauvignon) €	175 

Mount	Mary	‘Quintet’,	Yarra	Valley	‘18	(🍇	Bordeaux	blend) €	180 

Vigna	Galatrona,	Petrola,	val	d’arno	di	sopra	’22	(🍇 merlot) €	180 

Clos	Saint	Jean,	Châteauneuf-du-pape,	Combe	des	fous	’22	(🍇 grenache) €	180 

Meyer-Näkel	‘Pfarrwingert’	GG,	Ahr	‘17	(🍇	spätburgunder) €	181 

Arpepe,	Sassella	riserva	‘Nuova	Regina’,	Valtellina	superiore	‘16	 €	182 

La	Bouïssiere	‘La	Font	de	Tonin’,	Gigondas	‘20	MAGNUM €	190 

A.	Clape,	Cornas	‘21	(🍇	syrah) €	190 

Guido	Porro	‘Vigna	Rionda’,	Barolo	’19	(🍇 nebbiolo) €	190 

Fürst	‘R’,	Franken	‘20	(🍇	frühburgunder) €	195 

Miani	‘La	Mont	di	Zuc’,	Colli	Orientali	del	Friuli	’19	(🍇	refosco	dal	
peduncolo)	 

€	195 

Chapelle	St.	Théodoric	‘Le	Grand	Pin’,	Châteauneuf-du-Pape	‘20 €	200 

Jean	Stodden,	Alte	Reben,	Ahr	’17	(🍇spätburgunder) €	205 

Monteviejo	‘La	Violeta’,	Uco	Valley,	Mendoza	‘14	(🍇	malbec) €	207 

Dr.	Heger	‘Häusleboden’	GG	’18	(🍇 spätburgunder) €	210 

Guiberteau	‘Les	Arboises’	monopole	brézé,	Saumur	‘19	(🍇	cabernet	franc) €	225 

Miani	‘Cossut’,	Friuli	Colli	Orientali	‘20	(🍇	refosco	dal	peduncolo) €	230 

Nelles,	‘Burggarten’		GG,	Air	’15	(🍇	spätburgunder)	MAGNUM €	230 

The	Standish,	Barossa	Valley	‘19	(🍇	shiraz) €	250 

Domaine	Pierre	Girardin,	Vosne	Romanée	hauts	Beaumonts	’22	(🍇 pinot	
noir) €	251 



 

 

Bercher	Feuerberg,	Erste	Lage,	Baden	’10	(🍇	spätburgunder)	MAGNUM €	260 

Porseleinberg,	Swartland	‘22	(🍇	syrah)	MAGNUM €	266 

Keller	‘Frauenberg’	GG,	Rheinhessen	‘21	(🍇	spätburgunder) €	270 

Knipser,	Kirschgarten	GG,	Pfalz	’14	(🍇	Spätburgunder)	MAGNUM €	270 

Domaine	Pierre	Girardin,	Pommard	1er	cru,	Les	Rugiens	’22	(🍇 pinot	noir) €	283 

Henri	Bonneau,	‘Marie	Beurrier’	,	Châteauneuf-du-pape	’14	(🍇grenache) €	290 

Canalicchio	di	Sopra,	Brunello	di	Montalcino	riserva	‘16	(🍇	sangiovese) €	300 

Tua	Rita	‘Per	Sempre’,	Toscana	‘18	(🍇	syrah) €	300 

Domaine	du	Pegau,	cuvée	Laurence,	Châteauneuf-du-pape	’19	(🍇	
grenache)	MAGNUM €	330 

Bartolo	Mascarello,	Barolo	’19	(🍇	nebbiolo) €	390 

Pegau	‘Cuvée	Da	Capo’,	Châteauneuf-du-Pape	’20	(🍇 grenache) €	480 

Jean-Louis	Chave,	Hermitage	‘21	(🍇	syrah) €	490 

Conterno	‘Cerretta’,	Barolo	‘17	(🍇	nebbiolo) €	500 

Penfolds	Grange	Bin	95,	South	Australia	‘19	(🍇	shiraz) €	650 

Comte	Georges	de	Vogüé,	Bonnes-Mares	grand	cru	‘14	(🍇	pinot	noir) €	650 

 

 
 
 
 
 


